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CALCOTADA SIN GLUTEN!!!

SUMARIO Después del éxito de la salida a Port Aven-
tura, y de las muchas solicitudes de socios
para que organicemos mas actividades con-
juntas, os proponemos una “calgotada” sin
gluten.

Con la colaboraciéon de la Asociacion de
Casas de Colonias y Albergues de Catalu-
fa, estamos preparando para el préximo 20
de febrero una gran “calgotada” sin gluten
en la casa de colonias Can Foix, Carretera
BV-2112 Km. 6.5 de Cubelles.
El precio es de 25 euros para los adultos y
el menu consta de:
Calgotada Calgots, ensaladas, Cordero, Tocino, Pata-
1 tas al Caliu, fruta, pan, vino, agua y café.
Sin Gluten ) ) )
El precio del menu infantil es de 14 euros y
Hoteles y consta de:
restaurantes Macarrones con tomate, pollo al horno, pa-
de montafia en tatas chips, yogurt, pan y agua.
la provincia de |2
Lleida (El resto de consumiciones tendran suple-
mento).
La hora prevista para la comida es a las 14.00 de la tarde, pero para todos aquellos
que lleguen sobre las 12.30, esta prevista una pequefia caminata por los alrededo-
res de la casa de colonias. Los nifios disponen de dos explanadas para poder jugar,
con porterias, etc.
Si queréis saber mas de la casa de colonias: www.canfoix.com
Para mas informacioén y/o reserva podéis po-
neros en contacto con la asociacion por teléfo-
no al 934121789 o bien por e-mail in-
fo@celiacscatalunya.org
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HOTELES Y RESTAURANTES DE MONTANA EN LA PROVINCIA DE LLEIDA

SOCIOS DE CELIACS DE CATALUNYA:

HOTEL VAL DE RUDA
Cl/cota 1500 Baqueira Beret
25598 Naut Aran

Tel:973 645 258
www.hotelvalderuda.com
e-mail: hotel@valderuda.com

Cocina de dieta mediterranea, cocina muy natural y variada.
Tienen productos especificos sin gluten como el pan, la pasta y la reposteria/postres.
Es indispensable reservar y avisar de la enfermedad.

HOTEL MUNTANYA

c/ Crer Puig 4

25727 Prullans de Cerdanya
Tel: 973 510 260
www.prullans.net

e-mail: info@prullans.net

Gran buffet de montafia con cocina pirenaica y de la Cerdanya ademas de parrilla y platos de cocina inter-
nacional. En el buffet los platos sin gluten estan marcados. En la entrada reciben una hoja con la informa-
cion sobre el funcionamiento del comedor para celiacos.

RECOMENDADOS POR SOCIOS

HOTEL RESTAURANT ANDRIA
Psg. Joan Brudieu, 24

25700 La Seu d’Urgell

Tel: 973 350 300
www.hotelandria.com

e-mail: info@hoteandria.com

Cocina sabrosa y clasica con ribetes caseros, basada en recetas tradicionales de la cocina catalana,
adaptadas a los nuevos tiempos. Se elaboran productos de desayuno sin gluten. Productos especificos:
pan, cerveza, pasta, reposteria/postres. En caso de alojarse se recomienda avisar de la enfermedad.

RESTAURANT LA VALL (HOTEL DOM)
Carretera C-14 Km 161

25794 Organya

Tel: 973 383 513

www.hoteldom.org

e-mail: hoteldom@gmail.com

Cocina meditarranea y de mercado. Es importante reservar para poder adaptar algun plato.
Con productos especificos sin gluten como el pan, la pasta y cereales para el deasayuno.

GRANJA ESCOLA LA MANREANA
C/Mas Sant Jordi, Afores

25430 Juneda, Lleida

Tel: 973 150 650
www.granjaescoladejuneda.com
e-mail: info@lamanreana.com

Cocina tradicional y casera hecha con productos naturales de calidad. Platos con el sabor de la cocina de
siempre, la de casa. Entorno agradable, discreto y tranquilo y con un trato familiar y acogedor, un espacio
ideal para los nifos!

Productos especificos sin gluten: pan, pasta, reposteria/postres. Indispensable reservar y avisar.




APARTAMENTS LA TAVERNA DELS NOGUERS
C/Ardaix s/n- CN 250 Km 210

25723 El Pont de Bar, Lleida

Tel: 620 475 562

www.tavernadelsnoguers.com
apartaments@tavernadelsnoguers.com

Cocina de mercado casera soélo para los clientes que se alojen en los apartamentos. Casi todo es sin gluten pero
no es un restaurante y hace falta avisar con 2 horas de antelacion.
Comidas tipica, caldo con pelota, canelones, escalibada, berenjena rellena, conejo con setas, carpaccio, filete

de cerdo con salsa de ceps....
Productos especificos sin gluten: pan, pasta, reposteria/postres. Indispensable reservar y avisar.

RESTAURANT LA LLEBRETA, S.L

Psg. Sant Feliu, 14 ( Carretera de la Vall)
25527 Barruera ( Vall de Boi)

Tel: 973 694 042
www.restaurantlallebreta.com

e-mail: jlgallen@msn.com

Cocina mediterranea tradicional con detalles de cocina elaborada y moderna.
Con una carta extensa y variada sin gluten.
El producto especifico que tienen es la reposteria/postres.

HOTEL AC BAQUEIRA

Av. Perimetral s/n.

25598 Baqueira.

Tel:973 645 961
www.hotelacbaqueira.com

e-mail: acbaqueira@ac-hotels.com

Es una cocina mediterranea vy tipica aranesa y pirenaica.
Tienen productos especificos sin gluten como el pan, la pasta y la reposteria/postres.
Es indispensable reservar y avisar de la enfermedad.

SMAP JOVE

"Quieres apuntarte al nuevo equipo de futbol de SMAP jove? Esta-
mos buscando chicas para montar un equipo. Los partidos seran
los martes por la tarde en un campo de Barcelona (aun por especifi-
car). Se trata de una liguilla para pasarlo bien y aprovechar para
lucir la camiseta de SMAP jove y, si podemos, ganar algun partido!
A tope sin gluten! Si quieres apuntarte o para mas informacion, es-
cribirnos a

smapjove@celiacscatalunya.org, cuanto antes, mejor!"

SMAP CELIACS DE CATALUNYA, Balmes, 109. Pral 22 xarxa@celiacscatalunya.org




