
 

 

 
Loteria Nadal 

2009 

 
Experiències 

socis 

 

CALÇOTADA SENSE GLUTEN!!!!!! 
 

 
 
Després de l’èxit de la sortida a Port Aventu-
ra, i de les moltes sol·licituds de socis perquè 
organitzem més activitats conjuntes, us pro-
posem una calçotada sense gluten. 
 
Amb la col·laboració de l’Associació de Ca-
ses de Colònies i Albergs de Catalunya, es-
tem preparant pel proper 20 de febrer una 
gran calçotada sense gluten a la casa de co-
lònies Can Foix, Carretera BV-2112 Km 6.5 
de Cubelles. 
 
 
 

 
 
El preu és de 25 euros pels adults i el menú 
consta de:  
Calçots, amanides, xai, cansalada, patates 
al Caliu, fruita, pa, vi, aigua i cafè. 
El preu del menú infantil es de 14 euros i 
consta de: 
Macarrons amb tomàquet, pollastre al forn, 
patates xips, iogurt, pa i aigua. 
(La resta de consumicions tindran suple-
ment). 

 
 
 
 
 
L’hora prevista pel dinar és a las 14.00 de la tarda, però per tots aquells que arribin 
sobre les 12.30, es farà una petita excursió pels voltants de la casa de colònies.  Els 
nens disposen de dues explanades per a poder jugar, amb porteries, etc. 
Si voleu saber més sobre la casa de colònies entreu a  www.canfoix.com 

 
 
 
 
 
Per més informació i/o reserva poseu-vos en 
contacta amb l’associació per telèfon al 
934121789 o bé per  
e-mail a: info@celiacscatalunya.org 

 

           

XARXAXARXAXARXAXARXA     

 

     SUMARI 

Nº 16 
Gener 2010 

Calçotada  
sense gluten 

Hotels i restau-
rants de mon-
tanya a la pro-
víncia de  
Lleida 

 

1 
 

 

 
2 



 

 

 

 
HOTELS I RESTAURANTS DE MONTANYA A LA PROVÍNCIA DE LLEIDA 

 
SOCIS DE CELÍACS DE CATALUNYA: 

 

HOTEL VAL DE RUDA 
C/cota 1500 Baqueira Beret 
25598 Naut Aran 
Tel:973 645 258 
www.hotelvalderuda.com 
e-mail: hotel@valderuda.com 
 
Cuina de dieta mediterrània, cuina molt natural i variada. 
Tenen productes específics sense gluten com el pa la pasta i la rebosteria/postres. 
Es indispensable fer reserva i avisar de la malaltia. 
 
HOTEL MUNTANYA  
c/ Crer Puig 4 
25727 Prullans de Cerdanya 
Tel: 973 510 260 
www.prullans.net 
e-mail: info@prullans.net 
 
Gran buffet de muntanya amb cuina pirinenca i de la Cerdanya a més de la graella i plats de cuina interna-
cional. Al buffet els plats sense gluten estan marcats. A l’entrada reben un full amb la informació sobre el 
funcionament del menjador per a celíacs. 
 

RECOMENATS PER SOCIS 

 

HOTEL RESTAURANT ANDRIA  
Psg. Joan Brudieu, 24 
25700 La Seu d’Urgell 
Tel: 973 350 300 
www.hotelandria.com 
e-mail: info@hoteandria.com 
 
Cuina saborosa i clàssica amb ribets casolans, basada en receptes tradicionals de la cuina catalana, 
adaptades als nous temps.  S’elaboren productes d’esmorzar sense gluten. Productes específics: pa, cer-
vesa, pasta, rebosteria,/postres. En cas d’allotjar-se es recomana avisar de la malaltia. 
 
RESTAURANT LA VALL (HOTEL DOM) 
Carretera C-14 Km 161 
25794 Organya 
Tel: 973 383 513 
www.hoteldom.org 
e-mail: hoteldom@gmail.com 
 
Cuina mediterrània i de mercat. Es important fer reserva per poder adaptar algun plat.  
Amb productes específics sense gluten com el pa, la pasta i cereals pel desdejuni. 
 
 
GRANJA ESCOLA LA MANREANA  
C/Mas Sant Jordi, Afores  
25430 Juneda, Lleida 
Tel: 973 150 650 
www.granjaescoladejuneda.com 
e-mail: info@lamanreana.com 
Cuina tradicional i casolana feta amb productes naturals de qualitat. Plats amb el sabor de la cuina de 
sempre, la de casa. Entorn agradable, discret i tranquil i amb un tracte familiar i acollidor, un espai ideal 
pels nens! Productes específics sense gluten: pa, pasta, rebosteria/postres. Indispensable fer reserva i 
avisar. 
 
 
 
 
HOTEL AC BAQUEIRA  
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APARTAMENTS LA TAVERNA DELS NOGUERS  
C/Ardaix s/n- CN 250 Km 210 
25723 El Pont de Bar, Lleida 
Tel: 620 475 562 
www.tavernadelsnoguers.com 
apartaments@tavernadelsnoguers.com 
 
Descripció establiment: 
Cuina de mercat casolana només pels clients que s’allotgen als apartaments. Gairebé tot és sense glu-
ten peró no és un restaurant i cal avisar amb 2 hores d’antelació. Menjars típics: caldo amb pilota, cana-
lons, escalivades, albergínies farcides, conill amb bolets, carpaccio, filet de porc amb salsa de ceps... 
Productes específics sense gluten: cervesa, pa, pasta, rebosteria/postres. Indispensable fer reserva i 
avisar. 
 
RESTAURANT LA LLEBRETA, S.L   
Psg. Sant Feliu, 14 ( Carretera de la Vall) 
25527 Barruera ( Vall de Boí) 
Tel: 973 694 042  
www.restaurantlallebreta.com 
e-mail: jlgallen@msn.com 
 
Descripció establiment: 
Cuina mediterrània tradicional amb detalls de cuina elaborada y moderna. 
Amb una carta extensa i variada sense gluten. 
El producte específic que tenen es la rebosteria/postres. 
 
HOTEL AC BAQUEIRA  
Av. Perimetral s/n. 
25598 Baqueira. 
Tel:973 645 961 
www.hotelacbaqueira.com 
e-mail: acbaqueira@ac-hotels.com 
 
Descripció establiment: 
Es una cuina mediterrània i típica aranesa i pirinenca. 
Tenen productes específics sense gluten com el pa, la pasta i la rebosteria/postres. 
Es indispensable fer reserva i avisar de la malaltia.   

SMAP CELÍACS DE CATALUNYA, Balmes, 109. Pral 2ª             xarxa@celiacscatalunya.org 

 
SMAP JOVE 

 
 
"Vols apuntar-te al nou equip de futbol d'SMAP jove? estem 
buscant noies per muntar un equip. Els partits seran els di-
marts al vespre a un camp de Barcelona (encara falta especifi-
car). Es tracta d'una lligueta per passar-ho bé  i aprofitar per 
lluir la samarreta d'SMAP jove i si podem guanyar algun partit! 
A tope sense gluten! Si vols apuntar-te o per més informació 
escriu-nos a smapjove@celiacscatalunya.org com més aviat 
millor!" 


