
Éxito del Taller de cocina en 

BCN Degusta 
El espacio Ágora se llenó la pasada edición del Salón 

de Fira de Barcelona BCN DEGUSTA. 

Las “pinceladas de cocina sin gluten” que presentó  

Silvia Vicent, estuvieron muy bien acogidas por los 

asistentes. Las recetas están colgadas en el área pri-

vada de la  web.  

 

Monográfico en La Vanguardia 
El pasado día 16 de noviembre se editó de nuevo un monográfico sobre 

Celiaquía en el diario La Vanguardia. 

Podéis encontrar este suplemento en la web.  
 

Nueva edición de la revista  

Tribuna Celíaca 
Ya ha salido el nº 21 de Tribuna Celíaca que recibiréis en vuestro do-

micilio. Como siempre, si alguien ha cambiado su dirección os roga-

mos nos lo hagáis saber para evitar devoluciones. Desde aquí agra-

decemos vuestras colaboraciones. Este suplemento lo podéis en-

contrar en la web.  

r 
Jornada sobre celiaquía en Menorca 

El 19 de noviembre se organizó una jornada sobre celiaquía en Es Migjorn Gran. Promo-

vida por la delegada de la Asociación en la Isla, Irene Pons, se llevó a cabo un taller 

de psicología a cargo de Rosa Mª Torralba, psicóloga de la Asociación y una confe-

rencia sobre celiaquía a cargo de la Presidenta, Matilde Torralba.  
r 
Ponencia en Albergs de la Generalitat  

La Direcció General de la Joventut ha organizado unas jornadas de for-

mación sobre alergias e intolerancias alimentarias para mejorar la adap-

tación de la cocina para usuarios celíacos y con reacciones adversas a 

la leche o a los huevos. Para más información clicar aquí. 

l 
Lotería de Navidad 
Este año nos devuelven el importe jugado del número 12.488. Debéis recoger las pape-

letas y os devolveremos el importe a partir del día 2 de enero. 

  

 

Número 25. Diciembre 2011 

XARXA    

Desde este último XARXA del año os deseamos unas Felices Fiestas y un Feliz Año Nuevo. 
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Charla-taller de psicología en Mataró 
En la sala de actos de la delegación de Mataró y promovido por su responsable, Rosa Mª Cot, tuvo 

lugar el pasado día 15 de diciembre una charla -taller sobre Dieta Psicológica a cargo de Rosa Mª 

Torralba, psicóloga de la Asociación. 
 

Talleres de cocina y celíacos 

en el  BUS ALICIA 
El pasado día 21 el BUS ALÍCIA, instalado en Numancia – 

Diagonal, ha empezado a impartir unos talleres de coci-

na sin gluten. Podéis ver en la web las ubicaciones de los  

próximos 28 de diciembre y 4 de enero. 

 
  

Taller de cocina navideña  

en Vilafranca del Penedès 
El pasado 19 de diciembre Carles Milán, ofreció un taller de 

cocina que tuvo una buena asistencia (unas 20 personas). El 

menú que se presentó iba dirigido a las fiestas de Navidad. 

Los platos con pasta como los raviolis y los canelones entu-

siasmaron a un  público muy participativo, que preguntaba 

constantemente, y que pudo degustar los platos elabora-

dos. La puesta en escena por parte de los cocineros fue muy 

curiosa, con detalles de diseño y guarniciones para Navi-

dad., como unos sorprendentes postres de polvorones en-

vueltos con papel de celofán 

o una estrella de Navidad , 

hecha con butifarra para de-

corar la “escudella”.  En defini-

tiva, fue una jornada fantásti-

ca que acabó con la deman-

da de un nuevo taller para el 

próximo trimestre del 2012, 

pensando ya en la mona de 

pascua...   

 

Roscón de Reyes 

sin gluten: 
Os adjuntamos la lista de arte-

sanos y marcas que ofrecen 

roscones de reyes sin gluten.   

 

¡FELICES FIESTAS! 
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Artesanos: ¡Es necesario encargar! 

Provincia de Barcelona:  

Pastisseria Sant Pere (Pastel con haba, rey y corona) 
Méndez Núñez, 5 / Tel: 932680679 

Tallers, 71/ Tel: 933176533. Barcelona 

Pastisseria Gil 
Batllevell 172 (Gran Via). Sabadell 
Tel:937162547 

Celipan Gourmet 
Londres, 26. Barcelona 

Tel:93103825 

Pastisseria Turull 
Ctra. Rellinars, 50. Terrassa 

Tel: 937881718 

Pastisseria Marconi 
Marconi, 83. Terrassa 

Tel: 937880746 

Forn Ricardera 

Ricardera, 1. Folgueroles 

Tel: 938122451 

Forn Integral Jorba 

Mossèn Jacint Verdaguer, 46. Manresa 

Tel: 398731350 

Pastisseria Montseny (També tortell sense glu-
ten, lactosa i ou) 
Carles Buigas, 34. Sant Feliu de Llobregat 
Tel: 936665292 

Provincia de Girona:   

Forn Robiró 

Major, 6 

Ribes de Freser 
Tel: 972727106 

 

Provincia de Tarragona: Islas Baleares: 

Forn Magí 
Major, 85. Mora la Nova 

Tel:977400796 

Pastisseria Lluis Febrer 
Dean Febrer, 65. Fererreries (Menorca) 
Tel:971373345 

Marcas comerciales que elaboran Roscones: 

Airos Ampurdanesa 

Aserceli Glutenfree 

La Colegiala Manacel 

Mr. Del Rio   

http://www.celiacscatalunya.org/pdfs/TallersdeCuinaiCel%C3%ADacs.pdf

